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Seqguridad alimentaria: calidad
desde la produccion primaria

BOGOTA_ En todo el mundo, el
tema de la inocuidad alimenta-
riahacobradounagranrelevan-
cia, ya que las buenas practicas
para la preparacion y la conser-
vacion de los alimentos son
esenciales para prevenir conta-
minacion, enfermedades y epi-
demias alimentarias. Este auge
se evidencié en el Indice Global
de Seguridad Alimentaria 2015,
publicado por DuPonty la Uni-
dad de Inteligencia de The Eco-
nomist, que demostré que el
70% de los paises que fueron
contemplados dentro del estu-
dio aumentaron sus calificacio-
nesenseguridadalimentaria, en
relacién con el afio anterior.

Por fortuna, y para preservar
la salud de los consumidores,
existen sistemas de seguridad
alimentaria eficacesyarmoniza-
dos, que estan basados en las
normas de certificacion SO
22000 e ISO/TS 22002 en sus di-
ferentes partes (1, 2,3y 4).

LalSO/TS 22002-1 esunanor-
ma de caracter voluntario, en la
que se relacionan los prerrequi-
sitosquedebeestablecer,imple-
mentary mantener cualquieror-
ganizacion cuyo objeto sea la
fabricacién de alimentos. La im-
plementacién de esta norma
permite quelaorganizacién con-
trolelosriesgosdeinocuidad ali-
mentaria que se puedengenerar
por no contar con condiciones
adecuadasdeinfraestructura, hi-
gieney controlesde proceso,que
aseguren la produccién de ali-
mentos que no vayan a afectar
la salud del consumidor.

AGENDA

Para el sector catering (servi-
ciode comida), se disefi6 la nor-
ma ISO/TS 22002-2, la cual esta-
blece que las organizaciones
que realizan esta clase de acti-
vidades se encuentran en la ca-
pacidad de establecer, imple-

mentar 'y mantener los
programas de prerrequisitos es-
pecificos que permiten contro-
larlos peligros que pueden afec-
tar la inocuidad. Vale la pena
aclarar que esta norma no repli-
calosrequisitos establecidos en
ISO 22000, sino que tiene la fi-
nalidad de facilitar el control de
las condiciones higiénicas jun-
to con la norma mencionada.
A partir de las investigacio-
nes realizadas por los eventos
de inocuidad alimentaria sus-

citados en el mundo, se vio la
necesidad de desarrollar es-
quemas como lalSO/TS 22002-
3, para el sector agropecuario,
norma que permite evidenciar
que las organizaciones ubica-
das en este sector industrial
implementan medidas de con-
trol pertinentes para la seguri-
dad que requieren los produc-
tos finales.

Finalmente y para lograr un
control adecuado de toda la ca-
denaalimentaria, sedesarrolléla
ISO/TS 22002-4, la cual estable-
ce los prerrequisitos que deben
cumplirlosfabricantes de empa-
ques para alimentos. Con la im-
plementaciéndelos programas
prerrequisitos (PPR) estableci-
dosenestanormainternacional,

Una empresa

exitosa conoce las
herramientas
necesarias para estar

actualizada.

estdn disponibles
los programas bajo las nuevas versiones
NTCISO 9001: 2015
NTCISO 14001: 2015
Sistemas de Gestion Integrados
como s6lo ICONTEC
se los puede ofrecer

Las empresas
deben
garantizar la
confianza en
el suministro
de alimentos
inocuos a los
consumidores
en todo el

| mundo.

lasorganizacionesdeeste sector
van a controlar de manera efi-
cazlos peligros paralainocuidad
alimentaria pertinentes parasus
productos.

ICONTEC Internacional,como
gestor de la calidad en Colom-
bia, ofrecela certificacion de nor-
mas de programas prerrequisi-
tos como la ISO/TS 22002-1,
ISO/TS 22002-2, ISO/TS 22002-
3elSO/TS 22002-4,y de normas
desistemadegestiéndeinocui-
dad alimentaria como la I1SO
22000y el esquemaFSSC22000.
Este esquemaesreconocido por
la Iniciativa Mundial de Seguri-
dad Alimentaria (GFSI), cuya fi-
nalidad esimpulsaralasempre-
sas hacia la mejora continua de
los sistemas de gestion, conelfin

Ya

de garantizar la confianza en
el suministro de alimentos ino-
cuosalosconsumidoresentodo
el mundo.

Lacertificacion FSSC22000se
basa en las normas de certifica-
cion existentes 1ISO 22000 vy las
especificacionestécnicas conte-
nidas en las normas ISO/TS
22002-1 6 ISO/TS 22002-4. La
principal ventaja de su certifica-
cién es el reconocimiento mun-
dial entre los grandes produc-
tores de alimentos.

Las empresas que obtienen
estas certificaciones tienen ma-
yores ventajas competitivas y
multiples beneficios, ya que les
permite demostrar su capaci-
dad paraestablecer,implemen-
tar y mantener programas de
prerrequisitos para ayudar a
controlar las amenazas que
afronta la inocuidad alimenta-
ria; igualmente, pueden incre-
mentar, significativamente, la
confianza de los usuarios de sus
servicios o productos, mediante
herramientas que garantizan la
produccién primaria, procesa-
miento, almacenamiento, trans-
porte, distribucion dealimentos
paraconsumo humano. Asi mis-
mo, susoportunidades de nego-
cio aumentan y la certificacion
permite la integracién con los
requisitos de otros sistemas de
gestion.

Conesteservicio, ICONTECIn-
ternacionalbuscaaportaralase-
guridad alimentaria y ayudar a
preservar la salud de los consu-
midores.

Para mayor informacién: oayala@icontec.org
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Programa “Elementos estructurales para la
transicion hacia la norma 150 9001: 2015"

El objetivo de este programa es entender la naturaleza de los cam-
bios relacionados con los avances en las nuevas versiones de las
normas ISO 9001: 2015, e identificar los aspectos de mayor relevan-
cia que las organizaciones deben tener en cuenta, para garantizar
la orientacion consistente del Sistema de Gestién de Calidad.

iLas nuevas versiones de las normas ISO como solo ICONTEC se las

puede ofrecer!

INFORMES: DIANA SANCHEZ Y MAUREN DURAN

(CORREO: DMSANCHEZ@ICONTEC.ORG / MDURAN@ICONTEC.ORG
TELEFONO: (1) 607 88 88 EXT. 1322/ 1142

CELULAR: 3138872001/ 31047807 72
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puede ofrecer!

INFORMES: DIANA SANCHEZ Y MAUREN DURAN

(ORREO: DMSANCHEZ@ICONTEC.ORG / MDURAN@ICONTEC.ORG
TELEFONO: (1) 607 88 88 EXT. 1322 /1142

CELULAR: 3138872001/ 31047807 72

Diplomado HSEQ IS0 9001:2015, 14001:2015
y OHSAS 18001:2007

Este diplomado estd dirigido a lideres de sistemas de gestion inte-
grados HSEQ, lideres de calidad, lideres de gestion ambiental y sa-
lud ocupacional, representantes de direccion, y demds personas in-
teresadas en adquirir los conocimientos en sistemas de gestion in-
tegrados HSEQ bajo los referenciales mencionados.

iLas nuevas versiones de las normas ISO como solo ICONTEC se las

LINEA DE ATENCION EN BOGOTA 607-8888

LINEA DE ATENCION PARA EL RESTO DEL PAiS 01 8000 94 9000



